Davkovaci systemy s horkym plnénim zarucuji
hygienicke a bezpecne davkovani potravin

Davkovaci systém kvuli bezpecnosti

Dévkovaci systém Metos Hot-fill zajistuji rychlé a presné davkovani tekutych potravin. Polévky, omacky a
bramborova kase se bez ndmahy pini do sackl a nddob. Vestavéna vaha zajistuje, Ze vazeni produktu probiha v
jednom a tom samém pracovnim postupu, coz Setfi cas v kuchyni. Zména procesu plnéni ze sacku na nadoby trva
jen nékolik okamzikd.

Dévkovaci systém Metos Hot-fill zajistuje jednotné porce. Ovladani stroje je fizeno pomoci moderniho dotykového
displeje s uzivatelsky privétivym rozhranim a vestavénymi programy. Displej také Fidi, jak rychle ma byt produkt
davkovan, coz umoznuje flexibilitu v pracovnim postupu.

Vydej horkych potravin je obvykle spojen s rfadou zdravotnich a bezpecCnostnich rizik. Tato rizika jsou
minimalizovana diky plné automatizovaného davkovaciho systému.

Davkovaci systémy vcetné veskerého potrebného nastaveni

Dos 2 Classic — pro plnéni nadob nebo GN nddob, nikoli sackd, na vahu. Polévky a omacky nebo bramborova kase.
Doplnéno poloautomatickym cCisticim systémem CIP.

Dos 2 Combi — pro plnéni do nadob, GN nddob a sacékd. Polévky a omacky nebo bramborovd kase. Doplnéno
poloautomatickym Cisticim systémem CIP.

Dos 2 Advantage - pro plnéni do nadob, GN nadob a -sacékil. Polévky a omacky, bramborova kase, kari, gulas,
gulas, dzemy atd. Doplnéno poloautomatickym cisticim systémem CIP.

Dos 3 PIné automaticky — samovyroba sackd. Pokud denné pfipravujete 1000 kg brambor a 1000 kg rajéatové
polévky, je to pro vas to pravé reseni. Doplnéno plné automatickym Cisticim systémem CIP.




